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KONTROLLÜ KOPYA 

Döküman Bilgisi Sorumlu 

YÜKLENİCİ 

YÜKLENİCİ 

KONTOL 
TEŞKİLATI 

YÜKLENİCİ 
KONTROL 
TEŞKİLATI 

YÜKLENİCİ 

YÜKLENİCİ VE 
KONTROL 
TEŞKİLATI 

YÜKLENİCİ VE 
KONTROL 
TEŞKİLATI 

Aylık Menü Belirlenir 
  

Üretilen yemekler yüklenici mutfağında denetlenir. 
(sıcaklık, gramaj, hijyen)

Yüklenici kendi mutfağında Teknik Şartnamede belirtilen 
standart tarife ve gramajlara uygun olarak yemek 

üretimi yapılır.
  

Kaydedilir. Yemek tüketime sunulmaz. 

Hayır 
  

Evet 
  

Uygun araçlarla yemekhaneye taşıma 

Servis Öncesi 

Yemeklerin sıcaklığı servise 
uygun mu? (Sıcak yemekler 

650 C üzerinde, soğuk 
yemekler 100 altında mı? 

Evet 
  

Kaydedilir. Sıcak yemekler benmariye ve 
sıcak ürün muhafaza dolabına, soğuk 

yemekler buzdolabına yerleştirilir.

Hayır 
  

Yemekler tüketime 
uygun mu? 

 

Bir önceki günün yemek sayılarına ve 
akademik takvime göre günlük yemek sayısı 

belirlenir.
 Yüklenici mutfağı temizlik, hijyen, depolama 

koşulları ve depolanan hammaddeler 
yönünden denetlenir

Yemek tüketime kabul edilmez. 

mailto:info@alanyauniversity.edu.tr


YEMEK HİZMETİ-TAŞIMA USULÜ 
İŞ AKIŞ ŞEMASI  

Doküman No İAŞ-SKS-002

İlk Yayın Tarihi 27.06.2019 

Revizyon Tarihi 15.04.2024 

Revizyon No 01 

Sayfa Sayfa 2 / 2 

Hazırlayan Kalite Sistem Onayı Yürürlük Onayı 

Kalite Koordinatörlüğü Kalite Koordinatörü  Rektör 
Adres: Cikcilli Mah. Saraybeleni Cad. No:7 07400 Alanya/Antalya/TÜRKİYE https://www.alanyauniversity.edu.tr 

info@alanyauniversity.edu.tr TEL: +90 242 513 69 69 / 3500 (santral) FAKS: +90 242 513 69 66 

KONTROLLÜ KOPYA 

Döküman Bilgisi Sorumlu 

YÜKLENİCİ 

YÜKLENİCİ 
KONTROL 
TEŞKİLATI 

YÜKLENİCİ VE 
KONTROL 
TEŞKİLATI 

YÜKLENİCİ VE 
KONTROL 
TEŞKİLATI 

Yemeklerin 1 porsiyon gramajı kontrol edilir. 

Hazırlana yemekler servis bankolarında öğrenci ve 
personele servis edilir. (Self Servis)

Bulaşıklar yıkanır. 

Yemek sonrası kirli kaplar tepsi arabalarında 
toplanır.  

 

Servise sunulan yemeklerden numune alınır. Gramajı kontrol edilir. 

Atıklar ayrıştırılır. 

Yemekhane temizlenir. 
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