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Aylik Menii Belirlenir
- C o YUKLENICI
Bir dnceki gunun yemek sayilarina ve )
akademik takvime gore guinlik yemek sayisi Yiklenici mutfagi temizlik, hijyen, depolama
belirlenir. kosullari ve depolanan hammaddeler
yoénuinden denetlenir
Yiiklenici kendi mutfaginda Teknik Sartnamede belirtilen YUKLENICI
standart tarife ve gramajlara uygun olarak yemek
Uretimi yapilir.
\ Z
e A
Uretil kler yUklenici mutfaginda denetleni KONTOL
retilen yemekler yiklenici mutfaginda denetlenir. TESKILATI
(sicaklik, gramaj, hijyen)
\_ J
YUKLENICI
A KONTROL
Yemekler tiiketime TESKiLATI
uygun mu?
Hayir YUKLENICI
[ Uygun araglarla yemekhaneye tagima ]
[ Kaydedilir. Yemek tiiketime sunulmaz. ]
|4
[ Servis Oncesi ]
YUKLENICI VE
KONTROL
TESKILATI
Yemeklerin sicakligi servise
uygun mu? (Sicak yemekler
Hayir 65° C Uzerinde, soguk
yemekler 10° altinda mi?
YUKLENICI VE
KONTROL
TESKILATI
[ Yemek tiketime kabul edilmez. ]
Kaydedilir. Sicak yemekler benmariye ve
sicak urlin muhafaza dolabina, soguk
yemekler buzdolabina yerlestirilir.
Hazirlayan Kalite Sistem Onay1 Yiirtirliik Onay1
Kalite Koordinatorligi Kalite Koordinatorii Rektor

Adres: Cikcilli Mah. Saraybeleni Cad. No:7 07400 Alanya/Antalya/TURKIYE https://www.alanyauniversity.edu.tr

info@alanyauniversity.edu.tr TEL: +90 242 513 69 69 / 3500 (santral) FAKS: +90 242 513 69 66

KONTROLLU KOPYA



mailto:info@alanyauniversity.edu.tr

Dokiiman No IAS-SKS-002
. . . ik Y Tarihi 27.06.2019
"= YEMEK HiZMETI-TASIMA USULU o
. Revizyon Tarihi 15.04.2024
ALANYA iS AKIS SEMASI .
UNIVERSITESI Revizyon No o1
Sayfa Sayfa2/2
Dokiiman Bilgisi Sorumlu
Servise sunulan yemeklerden numune alinir. Gramaji kontrol edilir. YUKLENICI
Hazirlana yemekler servis bankolarinda égrenci ve YUKLENICI
personele servis edilir. (Self Servis) KONTROL
TESKILATI
YUKLENICI VE
Yemeklerin 1 porsiyon gramaji kontrol edilir. KONTROL
TESKILATI
Yemek sonrasi Kirli kaplar tepsi arabalarinda
toolanir.
YUKLENICI VE
KONTROL
TESKILATI
[ Bulasiklar yikanir. ]
[ Atiklar aynistinlir. ]
[ Yemekhane temizlenir. ]
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