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Mezuniyet Sonrasi is imkanlari

Yonetici

Ulusal ve uluslararasi besg yildizli otellerin mutfak ekibinde veya catering departmanlarinda;
restoranlarin mutfak veya is bélumlerinde. H-
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Gida isletmelerinin urun gelistirme bolimlerinde
arastirma ve gelistirme uzmanligi
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Gida kontrol uzmani
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Akademisyenlik
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Ogretmenlik
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m Program sunuculugu
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m Yemek dergilerinde editorluk
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m Yazarlik
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m Executive Chef pozisyonu
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Neden Alanya HEP?




Ulkemizin en islek turizm ve konaklama noktasi
olan Alanya'da basvurulari yakindan gormek ve
‘ mezun olduktan sonra istihdam olanaklarina
erismek.
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ingilizcenin yaninda ikinci bir dil 68renme imkani




Son teknoloji ile donatilmis uygulama ve
pastacilik mutfaklarinda egitim
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Gida arastirma laboratuvari altyapisi ile
bilimsel temelli egitim yaklasimi
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Ogrencilerin hazirlanmalari ve yarismalara
katilmalari icin firsatlar
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Program boyunca,

@ Chef adaylarinin 6grenecekleri;
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m Yiyecek-icecek yonetimi
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@ Yiyecek ve beslenme bilimi
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Gida teknolojisi
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» Yemek Kulturu ve Tarihi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu



porT o . P
d was - ot

‘4 A ._-‘~'

i,nﬂ‘

Turk Mutfagi
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m Uluslararasi Mutfaklar
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m Pastacilik ve Unlu Mamuller
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m Zeytinyagl uretimi ve Sarap Bilimi
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Kazanacagimiz Bilgi ve Beceriler.
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AMACIMIZ

m Yiyecek icecek sektorinde ihtiyac duyulan teorik/uygulamali
bilgi ve becerilerle donatiimis
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m Ulusal ve uluslararasi duzeyde rekabet edebilen

m Yiyecek ve icecek sektorine hizmet eden

m Turk ve dunya mutfaklarini ve bu mutfaklardaki teknikleri
taniyan
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m Turk mutfagimizin arastiriimasina, korunmasina ve
uluslararasi tanitimina aracilik eden.

m Saglikli ve guvenli gida sorunlarini islerinin merkezinde tutan,

m Hammaddeden catala kadar kalite arayan
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m Tarihsel ve toplumsal degerlere saygili
m Sosyal sorumluluk sahibi

m Evrensel, sosyal ve mesleki etik bilincine sahip olan
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m Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinciyle, bilim ve
teknolojideki gelismeleri takip eden bireyler yetistirmektir.
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m Surekli kendini yenileyen uzman personel.
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Ulkemizde konaklama ve turizm sektoriiniin gelismesine
ve saglikli toplumlara ulagilmasina araci olarak hareket
ederken, girisimci, etik degerlere sahip, zengin kultirimuzu
koruyacak ve tanitacak bireyler yetistirmeyi 6nemsiyoruz.
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Sizi Universitemize davet ediyoruz,

ALANYA HEP UNIVERSITESI
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