
ALANYA UNIVERSITY  

FACULTY OF ARTS AND DESIGN 

DEPARTMENT OF GASTRONOMY AND CULINARY ARTS 

2026-2027 First Year Fall Semester Weekly Program 

COURSE 

HOURS 
Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday 

 

   08:00-08:50 
GE 113  

Computer  
Doç.Dr.Hamdi TEKİN 

Online 

    

 

09:00-09:50 

GE 113  
Computer  

Doç.Dr.Hamdi TEKİN  

Online  

 GAS 109 

Culinary Calculation  

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

316 

GAS 117 

Introduction to Gastronomy and 

Culinary Arts 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

322 

GAS 103 

Food Science 1 

Arş. Gör. Ayşe Muslu Aykoç 

323 

 

 

10:00-11:50 

GE 113  
Computer  

Doç.Dr.Hamdi TEKİN  

Online  

 GAS 109 

Culinary Calculation  

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

316 

GAS 117 

Introduction to Gastronomy and 

Culinary Arts 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

322 

GAS 103 

Food Science 1 

Arş. Gör. Ayşe Muslu Aykoç 

323 

 

 

11.00-11.50 

GE 113  
Computer  

Doç.Dr.Hamdi TEKİN 

Online  

 GAS 109 

Culinary Calculation  

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

316 

GAS 117 

Introduction to Gastronomy and 

Culinary Arts 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

322 

GAS 103 

Food Science 1 

Arş. Gör. Ayşe Muslu Aykoç 

323 

12:00-13:00 

Lunch Break 

     

 

 

13.00-13.50 

ARC 117 
University Culture 

Prof. Dr. Erol 
Sayın 
219 

BUS 105  
Sustainability 

Öğr. Gör. Dr. Tamer 
TAŞÇI 

HEP campus 
D Blok-202 

ENG 111.02 (ENG 101.02) 

Öğr. Gör. Anna Maria Bielecka 

(ARCH, GAS) 

319 

 GAS 105 

 Food Hygiene  

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

316 

 

 

14:00-14.50 
ARC 117 

University Culture 
Prof. Dr. Erol 

Sayın 
219 

BUS 105  
Sustainability 

Öğr. Gör. Dr. Tamer 
TAŞÇI 

HEP campus 
D Blok-202 

ENG 111.02 (ENG 101.02) 

Öğr. Gör. Anna Maria Bielecka 

(ARCH, GAS) 

319 

 

 GAS 105 

 Food Hygiene  

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

316 

 

 

 

15:00-15.50 

ARC 117 

University Culture 
Prof. Dr. Erol 

Sayın 

219 

BUS 105  

Sustainability 
Öğr. Gör. Dr. Tamer 

TAŞÇI 
HEP campus 

D Blok-202 

  GAS 105 

 Food Hygiene  

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

316 

YTO 111 (şube 1) 

Yabancı Öğrenciler için Türk Dili 1  

Öğr. Gör. Dr. Emre Kasapoğlu 

115 

Merkez kampüs  

 

16:00-16.50 

CSE 359 Philosophy and Ethics of AI 

Dr. Öğr. Üyesi Ulduz Mammadova Özel 

315 

   YTO 111 (şube 1) 

Yabancı Öğrenciler için Türk Dili 1  

Öğr. Gör. Dr. Emre Kasapoğlu 

115 

17.00-17.50 CSE 359 Philosophy and Ethics of AI 

Dr. Öğr. Üyesi Ulduz Mammadova Özel 

    



315 

 

18.00-18.50 
CSE 359 Philosophy 

and Ethics of AI 

Dr. Öğr. Üyesi 
Ulduz Mammadova 

Özel 

315 

TKL 111 (şube 1)  

Türk Dili 1  

Öğr. Gör. Dr. Oğuzhan 

KABA 

Online 

    

19.00-19.50 TKL 111 (şube 1)  

Türk Dili 1  

Öğr. Gör. Dr. Oğuzhan KABA 

Online 

 

    



ALANYA UNIVERSITY FACULTY OF 

ARTS AND DESIGN 

DEPARTMENT OF GASTRONOMY AND CULINARY ARTS 

2026-2027 Second Year Fall Semester Weekly Program 

COURSE 

HOURS 
Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday 

 

 

08:00-08:50 

  GAS 203 

Culinary Techniques I (teoric) 

Dr. Öğr.Üyesi Erdi Eren 

219 

GAS 203 

Culinary Techniques I (practice) 

Dr. Öğr.Üyesi Erdi Eren 

Training Kitchen  

 

09:00-09:50 

  GAS 203 

Culinary Techniques I (teoric) 

Öğr. Gör. Erdi Eren 

219 

GAS 203 

Culinary Techniques I (practice) 

Dr. Öğr.Üyesi Erdi Eren 

GE 211 

Social Responsibility 

and Ethics 

Burçin ÜnaL, 

PhD. 

University Electives 

Online 

ARC 423 

Palimpsest 

Cities: Alanya 

Dr. Öğr. Üyesi 

Muzaffer 

Özgüleş 

415 

GAS 207 

Cultural Legacy 

(University 

Electives) 

Dr. Öğr. Üyesi 

Özge Kurşun 

Tükenmez 

316 

 

 

10:00-10.50 

   GAS 203 

Culinary Techniques I (practice) 

Dr. Öğr.Üyesi Erdi Eren 

GE 211 

Social Responsibility 

and Ethics 

Burçin ÜnaL, 

PhD. 

University Electives 

Online  

ARC 423 

Palimpsest 

Cities: Alanya 

Dr. Öğr. Üyesi 

Muzaffer 

Özgüleş 

415 

GAS 207 

Cultural Legacy 

(University 

Electives) 

Dr. Öğr. Üyesi 

Özge Kurşun 

Tükenmez 

316 

 

11:00-11:50 

   GAS 203 

Culinary Techniques I (practice) 

Dr. Öğr.Üyesi Erdi Eren 

GE 211 

Social Responsibility 

and Ethics 

Burçin ÜnaL, 

PhD. 

University Electives 

ARC 423 

Palimpsest 

Cities: Alanya 

Dr. Öğr. Üyesi 

Muzaffer 

Özgüleş 

415 

 

GAS 207 

Cultural Legacy 

(University 

Electives) 

Dr. Öğr. Üyesi 

Özge Kurşun 

Tükenmez 

316 

12:00-13:00 

Lunch Break 

     

 

 

13.00-13.50 

   GAS 205 

Presentation and Plating (teoric) 

Arş. Gör. Dr. Ayşe Muslu Aykoç 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

323 

ENG 211.01 (ENG 201.01) 

Öğr. Gör. Anna Maria Bielecka 

319 

 

 

14:00-14.50 

   GAS 205 

Presentation and Plating (teoric) 

Arş. Gör. Dr. Ayşe Muslu Aykoç 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

323 

ENG 211.01 (ENG 201.01) 

Öğr. Gör. Anna Maria Bielecka 

319 

 

 

15:00-15.50 

 GAS 201 

 Fermented Food Products 

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

322 

 GAS 205 

Presentation and Plating (practice) 

Arş. Gör. Dr. Ayşe Muslu Aykoç 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

Training Kitchen  

ENG 211.01 (ENG 201.01) 

Öğr. Gör. Anna Maria Bielecka 

319 

 

16:00-16.50 

 GAS 201 

 Fermented Food Products 

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

322 

 GAS 205 

Presentation and Plating (practice) 

Arş. Gör. Dr. Ayşe Muslu Aykoç 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

Training Kitchen 

 

  GAS 201    



17.00-17.50  Fermented Food Products 

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

322 

 

18.00-18.50 

 HIST 211  

Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi 1 

Öğr. Gör. Dr. Özge Kurşun 

Tükenmez 

Online 

YTT 211 (şube 1) (İngilizce) 

Yabancı Öğrenciler için Atatürk 

İlkeleri ve İnkılap Tarihi 1 

Öğr. Gör. Dr. Özge Kurşun 

Tükenmez 

Online 

  

19.00-19.50  HIST 211  

Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi 1 

Öğr. Gör. Dr. Özge Kurşun 

Tükenmez 

Online 

YTT 211 (şube 1) (İngilizce) 

Yabancı Öğrenciler için Atatürk 

İlkeleri ve İnkılap Tarihi 1 

Öğr. Gör. Dr. Özge Kurşun 

Tükenmez 

Online 

  



ALANYA UNIVERSITY FACULTY OF 

ARTS AND DESIGN 

DEPARTMENT OF GASTRONOMY AND CULINARY ARTS 

2026-2027 Third Year Fall Semester Weekly Program 

COURSE 

HOURS 
Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday 

 

 

    08:00-08.50 

 GAS 301 

Turkish Cuisine I 

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

220 

Teoric 

   

 

 

09:00-9.50 

 GAS 301 

Turkish Cuisine I 

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

220 

Teoric  

TRM 311 

Accounting 

Dr. Öğr. Üyesi Kemal Coşkun  

HEP Campus   

B BLOK-207 

GER 201.01 Almanca III 

Öğr. Gör. Melike Polat 

315 

 

 

 

10:00-10.50 

 GAS 301 

Turkish Cuisine I 

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

Training Kitchen 

 

TRM 311 

Accounting 

Dr. Öğr. Üyesi Kemal Coşkun  

HEP Campus   

B BLOK-207 

GER 201.01 Almanca III 

Öğr. Gör. Melike Polat 

315 

 

 

11.00-11.50 

 GAS 301 

Turkish Cuisine I 

Prof. Dr. Mehmet Durdu Öner 

Arş. Gör. Gülçin Aydın 

Training Kitchen 

TRM 311 

Accounting 

Dr. Öğr. Üyesi Kemal Coşkun  

HEP Campus   

B BLOK-207 

GER 201.01 Almanca III 

Öğr. Gör. Melike Polat 

315 

 

12:00-13:00 

Lunch Break 

     

 

 

13.00-13.50 

CMD 373 Scientific Research 

Project Preparation  

HEP Campus   

A Blok 201 

(Üniv seçmeli) 

GAS 305 

Menu Planning 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

316 

GAS 303 

Beverages  

Dr.Öğr.Üyesi Erdi Eren 

323 

RUS 301 Rusça 1 (eski müfredat) & 

RUS 101.02 (Yeni Müfredat 2. ve 3. 

Sınıf)  

Öğr. Gör. Ayda Karaali 

Class 115 

GAS 317 

Culinary Operations  

Arş. Gör. Ayşe Muslu Aykoç 

322 

 

14:00-14.50 

CMD 373 Scientific Research 

Project Preparation  

HEP Campus   

A Blok 201 

(Üniv seçmeli) 

GAS 305 

Menu Planning 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

316 

GAS 303 

Beverages  

Dr.Öğr.Üyesi Erdi Eren 

323 

RUS 301 Rusça 1 (eski müfredat) & 

RUS 101.02 (Yeni Müfredat 2. ve 3. 

Sınıf)  

Öğr. Gör. Ayda Karaali  

115  

GAS 317 

Culinary Operations  

Arş. Gör. Ayşe Muslu Aykoç 

322 

 

 

15:00-15.50 

CMD 373 Scientific Research 

Project Preparation  

HEP Campus   

A Blok 201 

(Üniv seçmeli) 

GAS 305 

Menu Planning 

(Practice) 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

112 

Computer lab. 

GAS 303 

Beverages  

Dr.Öğr.Üyesi Erdi Eren 

323 

RUS 301 Rusça 1 (eski müfredat) & 

RUS 101.02 (Yeni Müfredat 2. ve 3. 

Sınıf)  

Öğr. Gör. Ayda Karaali  

115 

GAS 317 

Culinary Operations  

Arş. Gör. Ayşe Muslu Aykoç 

322 

16:00-16.50  GAS 305 

Menu Planning 

(Practice) 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

112 

Computer lab. 

   



 
ALANYA UNIVERSITY FACULTY OF 

ARTS AND DESIGN 

DEPARTMENT OF GASTRONOMY AND CULINARY ARTS 

2026-2027 Fourth Year Fall Semester Weekly Program 

COURSE 

HOURS 
Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday 

 

 

08:00-08.50 

 GAS 403 

Bakery Production 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

Ar. Gör. Cansu İşeri 

Bakery and Pastry Kitchen 

   

 

 

09:00-9.50 

 GAS 403 

Bakery Production 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

Ar. Gör. Cansu İşeri 

Bakery and Pastry Kitchen 

 RUS 401  

Russian 3   

Öğr. Gör. Ayda Karaali  

Class 115 

ELG 401 Almanca 5 

Öğr. Gör. Melike Polat Avara  

GAS + GAST + COMP + TRM + COM) 

Class: 315 

 

 

10:00-10.50 

 GAS 403 

Bakery Production 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

Ar. Gör. Cansu İşeri 

   Bakery and Pastry Kitchen 

 RUS 401  

Russian 3   

Öğr. Gör. Ayda Karaali  

Class 115 

ELG 401 Almanca 5 

Öğr. Gör. Melike Polat Avara 

 (GAS + GAST + COMP + TRM + COM) 

Class: 315 

 

 

11.00-11.50 

 GAS 403 

Bakery Production 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

Ar. Gör. Cansu İşeri 

Bakery and Pastry Kitchen 

 RUS 401  

Russian 3   

Öğr. Gör. Ayda Karaali  

Class 115 

ELG 401 Almanca 5 

Öğr. Gör. Melike Polat Avara (GAS + GAST 

+ COMP + TRM + COM) 

Class: 315 

12:00-13:00 

Lunch Break 

     

 

 

13.00-13.50 

GAS 403 

Bakery Production 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

Class 322 

 

GAS 401 

Industrial Kitchen and Restaurant 

Design 

Öğr. Gör. Erdi Eren 

316 

TRM 423 

Tourism Destination Development 

Asst. Prof. Dr. Nihan Sidar 

HEP Campus 

D Blok-204 

 

TRM 425 

International Tourism 

Operations 

Doç Dr. Aslı Ersoy  

HEP Campus 

D BLOK-205 

 

GE 401 

Systems Thinking 

Prof. Dr. Erol Sayın 

Mor Salon 

 

 

14:00-14.50 

GAS 403 

Bakery Production 

Dr. Öğr. Üyesi Zehra Kaya 

Class 322 

 

GAS 401 

Industrial Kitchen and Restaurant 

Design 

Öğr. Gör. Erdi Eren 

316 

TRM 423 

Tourism Destination Development 

Asst. Prof. Dr. Nihan Sidar 

HEP Campus 

D Blok-204 

 

TRM 425 

International Tourism 

Operations 

Doç Dr. Aslı Ersoy  

HEP Campus 

D BLOK-205 

 

GE 401 

Systems Thinking 

Prof. Dr. Erol Sayın 

Mor Salon 

 

 

15:00-15.50 

 

GAS 401 

Industrial Kitchen and Restaurant 

Design 

Öğr. Gör. Erdi Eren 

316 

TRM 423 

Tourism Destination Development 

Asst. Prof. Dr. Nihan Sidar 

HEP Campus 

D Blok-204 

 

TRM 425 

International Tourism 

Operations 

Doç Dr. Aslı Ersoy  

HEP Campus 

D BLOK-205 

 

 

 

16:00-16.50 

   

 

 

 

17:00-17:50     

 

 


