ALANYA UNIVERSITESI
LISANSUSTU EGITIM ENSTITUSU

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ANA BILIM DALI
2022-2023 AKADEMIK YILI BAHAR DONEMI DERS PROGRAMI

Ders Saatleri Pazartesi Sali Carsamba Persembe Cuma
8:40-9:30
GMS 504
Gastronomide GMS 512 Molekiiler
Duyusal Analiz Gastronomi ve Teknikleri
9:40-10:30 Smif: 4. Kat Smf: 415
Toplant: Odas: Dr. Ogr. Uyesi Esra
prantt - dast MANKAN
Dr. Ogr. Uyesi
Zehra KAYA
GMS 504
Gastronomide GMS 512 Molekiiler
Duyusal Analiz Gastronomi ve Teknikleri
10:40-11:30 Sinif: 4. Kat ..S}nlf:f 4]5.
Toplant: Odasi Dr. Ogr. Uyesi Esra
panti .Jdas! MANKAN
Dr. Ogr. Uyesi
Zehra KAYA
GMS 504
Gastronomide GMS 512 Molekdler
Duyusal Analiz Gastronomi ve Teknikleri
11:40-12:30 Sif: 4. Kat ..Svlmf.f 415
Toplant: Odasi Dr. Ogr. Uyesi Esra
panti - 1casl MANKAN
Dr. Ogr. Uyesi
Zehra KAYA
12:30-13:40
GMS 516
Yemeklerin GMS 506
Kimyasal Yapilari Temel Pisirme Yontemleri
13:40-14:30 Simif: 415 Sinif: 416
Prof. Dr. Prof. Dr. Mehmet Durdu
Haluk HAMAMCI ONER
GMS 516 GMS 506
Yemeklerin Temel Pisirme Y6ntemleri
: Simf: 416
. . Kimyasal Yapilari
14:40-15:30 ;mf 412 Prof. Dr. Mehmet Durdu
Prof. Dr. ONER

Haluk HAMAMCI




GMS 516

Yemeklerin GMS 206 .
Kimyasal Yapilari Temel Pisirme Ydntemleri
. . s Simf: 416
15:40-16:30 Sp‘:g}f élrs Prof. Dr. Mehmet Durdu
- Or. ONER

Haluk HAMAMCI
16:40-17:30
17:40-18:30

18:40-19:30




